FRAMTIDEN INOM HUSLIG EKONOMI

FORTBILDNING FOR LARARE 2022- 2023
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PRELTMINART PROGRAM FOR FORTBILDNINGEN: FRAMTIDEN INOM HUSLTG EKONOMI

Presentation av kurshelhet Framtiden inom huslig ekonomi
Helka Korkko, kurs koordinator (30 min.)

Foreldasning: Kan man dta det har? (1,5 h) @
- framtidens livsmedelsproduktion ur ett radikalt och hallbart perspektiv
Lauri Reuter, doktor i bioteknik, finanschef, Nordic FoodTech VC.
Gruppdiskussion (i grupper 30 min. + tillsammans 30 min.= | h)
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* Hur ta upp damnet framtidens livsmedelsproduktion ur ett hallbart perspektiv i undervisningen.
* Framtidens mat som tema i undervisningen.

Forelasning: Digitala verktyg for larande i huslig ekonomi (1,5 h)
Learning and Digitalisation in Home Economics Education (LEAD), ett samarbetsprojekt mellan Nordisk-Baltiska lander.
Jenny Rendabhl, universitetslektor vid Goteborgs Universitet, Sverige. &

Gruppdiskussion (30 min.)

* Digitala verktyg, utmaningar i vardagen

* Anvindning av digitala verktyg i undervisningen i huslig ekonomi pa ett meningsfullt sitt. @
* Fragor kring digitala verktyg: input, utbud, vad lampar sig till vad

* Digitala verktyg i praktiken: inloggning, konton, gratis program

¢ Tillgingligt liromedelsmaterial pa fem olika sprak Copyright regler och restriktioner; vad ar tillatet och inte tillatet.
Sammanfattning: (30 min.)
Gemensamma erfarenheter och fragestallningar. ‘

Presentation av fortbildningsuppgiftens uppldgg (30 min.)
* Teori och praktik

* Digital kompetens

Inlimningsdatum inom februari manad for fortbildningsuppgift

—,@

~ Foreldasning: Framtidens matkultur (1,5 h).
Presentation av fortbildningsuppgifter (45 min.)

Avslutning (45 min.)

g . Deltagaravgift: Fortbildningen ar gratis
* Sammanfattning av kurshelheten for medlemmar i Finlands svenska
» Utdelning av kursintyg hushallslirare rf. Ovriga kursdeltagare

50 €/modul, 120 €/alla tre moduler.
Tasting i samarbete med Hotell- och restaurangmuseet i Helsingfors.

Inbetalning: Fl 82 4170 0010 1759 21




